TREK'N EAT

- T = E AR

TREK'N EAT 9 vEnRsS
SHELFLIFE

e G e ]

TECHNICAL DATA

-~ Chocolate mousse

UK W
» Mousse au Chocolat Wokonaasmit myc

DA h lat
 Mousse au chocolat Mousse au Chocola

. Fi klaam
r Mousse al cioccolato Suklaamousse

NO- Sjokolademousse

sV Chokladmousse

n Chocolademousse

Mousse au Chocolat

ES

~ Mousse au Chocolat T Mousse de chocolate

s Nadychand &okoladova péna ¥ Cokoladni mus

©0 Mousse de ciocolatd

1 Csokolédé mousse
Art-Code: 30505001 HS-Code: 18069090
EAN Code: 4015753505012 CoO: DE

e 100g

(EN) Chocolate mousse

Ingredients: Sugar, highly de-oiled cocoa powder 12 %, skimmed milk powder, modified starch, dark chocolate 7 % (sugar, cocoa mass, cocoa butter, clarified butter,
low-fat cocoa powder, emulsifier: soya lecithin), glucose syrup, fully hydrogenated coconut fat, milk protein, thickener: sodium alginate, guar gum; stabilizer: dipotassium
phosphate, coffee exiract, table sal. May contain traces of gluten, egg, mustard, celery and nuts. Preparation: Pour cold water up fo 6 cm on the scale (100 ml) directly inio the bag, beat well
until the mixture is stiff. More water can also be used.

(DE) Mousse au Chocolat

Zutaten: Zucker, Kakaopulver stark entslt 12 %, Magermilchpulver, modifizierte Stéirke, Zartbitterschokolade 7 % (Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Butterreinfett, fettarmes Kakaopulver, Emulga-
tor: Sojalecithin), Glukosesirup, Kokosnussfett ganz gehértet, Milcheiweil, Verdickungsmittel: Natriumalginat, Guarkernmehl; Stabilisator: Dikaliumphosphat, Kaffee-Exirakt, Speisesalz. Kann Spuren
von Gluten, Ei, Senf, Sellerie und Schalenfriichte enthalten. Zubereitung: Kaltes Wasser bis zu 6 cm auf der Skala (100 ml) direkt in den Beutel gieBen, gut durchschlagen, bis Masse steif ist. Es
kann auch mehr Wasser genommen werden.

(FR) Mousse au chocolat

Ingrédients: Sucre, cacao en poudre fortement dégraissé¢ 12 %, lait écrémé en poudre, amidon modifié, chocolat noir 7 % (sucre, pate de cacao, beurre de cacao, beurre anhydre, poudre de
cacao maigre, émulsifiant: lécithine de sojal), sirop de glucose, graisse de coco entierement hydrogénée, protéine de lait, épaississants: alginate de sodium, farine de guar; stabilisant: phosphate
dipotassique, exirait de café, sel de table. Peut contenir des fraces de gluten, ceuf, moutarde, céleri et fruits & coque. Préparation: Verser 100 ml d'eau froide jusqu'a 6 cm sur l'échelle directe-
ment dans le sachet, bien battre jusqu'a ce que la masse soit ferme. Plus d'eau peut également étre utilisée.

(IT) Mousse al cioccolato

Ingredienti: Zucchero, cacao in polvere forfemente degrassato 12 %, latte scremato in polvere, amido modificato, cioccolato fondente 7 % (zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, burro
anidro, cacao magro in polvere, emulsionante: lecitina di soial), sciroppo di glucosio, grasso di cocco completamente idrogenato, proteine del latte, addensanti: alginato di sodio, farina di guar;
stabilizzante: fosfato dipotassico, estratto di caffé, sale da cucina. Pud contenere tracce di glutine, uova, senape, sedano e frutta a guscio. Preparazione: Versare 100 ml di acqua fredda fino
a 6 cm sulla scala direttamente nella busta, battere bene fino a oftenere una consistenza ferma. Si pu utilizzare anche pit acqua.

(NL) Chocolademousse

Ingrediénten: Suiker, sterk ontvet cacaopoeder 12 %, magere melkpoeder, gemodificeerd zetmeel, pure chocolade 7 % (suiker, cacaomassa, cacaoboter, botervet, vetarm cacaopoeder,
emulgator: sojalecithine), glucosestroop, volledig gehydrogeneerd kokosvet, melkeiwit, verdikkingsmiddelen: natriumalginaat, guargom; stabilisator: dipotassiumfosfaat, koffie-extract, tafelzout.
Kan sporen bevatten van gluten, ei, mosterd, selderij en noten. Bereiding: Giet 100 ml koud water tot 6 cm op de schaal direct in de zak, klop goed tot de massa stevig is. Er kan ook meer
water worden gebruikt.

(ES) Mousse au Chocolat

Ingredientes: Azicar, cacao en polvo muy desgrasado 12 %, leche desnatada en polvo, almidén modificado, chocolate negro 7 % (aztcar, pasia de cacao, manteca de cacao, mantequilla
anhidra, cacao en polvo desgrasado, emulgente: lecitina de soja), jarabe de glucosa, grasa de coco totalmente hidrogenada, proteina de leche, espesantes: alginato de sodio, harina de guar;
esfabilizante: fosfato dipotdsico, extracto de café, sal de mesa. Puede contener trazas de gluten, huevo, mostaza, apio y frutos secos. Preparacién: Verter 100 ml de agua fria hasta los 6 cm
de la escala directamente en la bolsa, batir bien hasta que la mezcla esté firme. También se puede usar més agua.
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(PL) Mus czekoladowy

Sktadniki: Cukier, kakao w proszku silnie odftuszczone 12 %, mleko w proszku odfuszczone, skrobia modyfikowana, czekolada gorzka 7 % (cukier, miazga kakaowa, fuszcz kakaowy, masto
klarowane, odituszczone kakao w proszku, emulgator: lecytyna sojowal), syrop glukozowy, w pefni uwodomiony tluszcz kokosowy, biatko mleka, srodki zageszczajqce: alginian sodu, guma
guar; stabilizator: fosforan dipotasowy, ekstrakt kawy, s6l. Moze zawiera¢ éladowe ilosci glutenu, jajek, gorezycy, selera i orzechéw. Przygotowanie: Wia¢ 100 ml zimnej wody do poziomu
6 cm w skali, bezposrednio do opakowania, dobrze ubija¢, az masa bedzie sztywna. Mozna réwniez uzy¢ wiecej wody.

(CS) Nadychand éokoladova péna

Slozeni: Cukr, silng odfucnény kakaovy prasek 12 %, susené odstiedéné mléko, modifikovany skrob, hotkd cokoldda 7 % (cukr, kakaové hmota, kakaové méslo, bezvodé madslo, nizkotueny
kakaovy prések, emulgator: séjovy lecitin), glukézovy sirup, zcela ztuzeny kokosovy tuk, mléené bilkoviny, zahusfovadla: alginat sodny, guarové mouka:; stabilizétor: difosforenan draselny, kavovy
extrakt, jedld sol. Mioze obsahovat stopy lepku, vajec, hoféice, celeru a skofdpkovych plodd. Pfiprava: Nalite 100 ml studené vody do znacky 6 cm piimo do sacku, dobre vyslehejte, dokud
smés nebude tuhd. Lze pouzt i vice vody.

(RO) Mousse de ciocolata

Ingrediente: Zahar, pudra de cacao putemic degresatd 12%, lapte praf degresat, amidon modificat, ciocolatd neagré 7 % (zahér, pasia de cacao, unt de cacao, unt anhidru, cacao pudra
degresatd, emulgator: leciting de soia), sirop de glucozs, grésime de cocos complet hidrogenatd, proteine din lapte, agenti de ingrosare: alginat de sodiu, f&ing de guar; stabilizator: fosfat dipo-
tasic, extract de cafeq, sare de masa. Poate confine urme de gluten, ou&, mustar, teling si nuci. Preparare: Tumafi apd rece pand la marcajul de 6 cm de pe gradatie (100 ml) direct in pachet,
batefi bine pana cand compozifia devine ferma. Se poate folosi si mai multa apa.

(HU) Csokolédé mousse

Osszetevdk: Cukor, erésen zsirtalanftott kakadpor 12 %, zsirszegény tejpor, modositott keményits, étcsokolddé 7 % (cukor, kakadmassza, kakadvaj, vajzsir, alacsony zsitartalmi kakadpor, emul-
gedloszer: széjalecitin), glikézszirup, teliesen hidrogénezett kkuszzsr, tejfehérie, stritéanyagok: natrium-algindt, guar liszt; stabilizator: dikélium-foszfét, kévékivonat, étkezési so. Glutént, tojdst,
mustart, zellert és diéféléket nyomokban tartalmazhat. Elkészités: Ontson 100 ml hideg vizet a tasakba a 6 cm-es jelzésig, és verje fel, amig a keverék megkeményedik. Hasznalhat 16bb vizet is.

(UK) WokonagHuin myc

Inrpepientu: Llykop, cinbHo 3Hexvpenui kakao-nopowok 12 %, P y nop Y, MOAMGBIKOBAHMI KPOXMAnb, TeMHMI Wwokonag 7 % (Ll\/.KDp, KAKAO-MOCQ, KAKAO-MAcno,
6e3BOAHMIN XMUP, 3HEXVPEHMI KOKOO-NOPOLOK, EMYIEIATOP: COEBUIA IELMTMH), MIOKO3HMI CUPON, NOBHICTIO MAPOrEHI30BAHHI KOKOCOBWI X/P, MOMIOYHMIA BINOK, 3ryLLyBAN: ANbHHAT HATPIO,
ryapoBa kamegs; CTabiniaatop: AMkaninhocdaT, EKCTPAKT KaBH, KyXOHHA Cints. Mosxe MicTTi Criiav FloTeHy, sieus, ripunui, cenepu ta ropixis. Mpurotysanns: [Jonarite 100 mn xonoaHoi soam
10 nosHadkm & cm y naket, fobpe 36uiiTe 4o OTpHMAHHs rycToi mack. MoxHa srkopucTosysaTy Ginblue BOaN.

(DA) Mousse au Chocolat

Ingredienser: Sukker, steerkt affedtet kakaopulver 12 %, skummetmaelkspulver, modificeret stivelse, mark chokolade 7 % (sukker, kakaomasse, kakaosmer, smerolie, fedifattigt kakaopulver,
emulgator: sojalecithin), glukosesirup, fuldt haerdet kokosfedt, maelkeprotein, fortykningsmidler: natriumalginat, guargummi; stabilisator: dicaliumfosfat, kaffeekstrakt, bordsalt. Kan indeholde spor of
gluten, seg, sennep, selleri og nadder. Tilberedning: Hzeld 100 ml koldt vand op fil & cm pa skalaen i posen, pisk godt, indtil massen er sfiv. Der kan ogsé anvendes mere vand.

(F1) Suklaamousse

Ainekset: Sokeri, voimakkaasti rasvaton kaakaojauhe 12 %, rasvaton maitojauhe, muunneltu tarkkelys, tumma suklaa 7 % (sokeri, kaakaomassa, kackaovoi, vedetén voi, véhérasvainen kaa-
kaojauhe, emulgointiaine: soijalesitiini), glukoosisiirappi, téysin hydrattu kookosrasva, maidon proteiini, sakeuttamisaineet: natriumalginaatti, guarkumi; stabilointiaine: dikaliumfosfaatti, kahviuute,
ruokasuola. Saattaa sisdltéd jaamid gluteenista, munasta, sinapista, selleristé jo péhkindisté. Valmistus: Kaada 100 ml kylméé vetit pussin & cm merkkiin asti ja vatkaa hyvin, kunnes massa
on kiintedd. Voit myss kéyttad enemmdn veltd.

(NO) Sjokolademousse

Ingredienser: Sukker, sterkt fetiredusert kakaopulver 12 %, skummetmelkpulver, modifisert stivelse, merk siokolade 7 % (sukker, kakaomasse, kakaosmer, smerolje, fetiredusert kakaopulver, emul-
gator: soyalecitin), glukosesirup, fullherdet kokosfett, melkeprotein, fortykningsmidler: nafriumalginat, guargummi; stabilisator: dikaliumfosfat, kaffeekstraki, salt. Kan inneholde spor av gluten, egg,
sennep, selleri og netter. Tilberedning: Hell 100 ml kaldt vann opp il 6 cm péa skalaen i posen, pisk godt til massen er stiv. Det kan ogsé brukes mer vann.

(SV) Chokladmousse

Ingredienser: Socker, starkt avfettat kakaopulver 12 %, skummislkspulver, modifierad stéirkelse, mérk choklad 7 % (socker, kakaomassa, kakaosmér, smérolja, fefireducerat kakaopulver, emulge-
ringsmedel: sojalecitin), glukossirap, fullt hardat kokosfett, mjdlkprotein, forfiockningsmedel: natriumalginat, guargummi; stabiliseringsmedel: dikaliumfosfat, kaffeextrakt, bordsalt. Kan innehélla spar
av gluten, &gg, senap, selleri och nétter. Tillagning: Hall 100 ml kallt vatten upp till 6 cm pa skalan i pésen, vispa ordentligt tills blandningen ér fast. Mer vatten kan ocksé anvéndas.

(PT) Mousse de Chocolate

Ingredientes: Acicar, cacau em pé altamente desengordurado 12 %, leite magro em pé, amido modificado, chocolate negro 7 % (agicar, pasta de cacau, manteiga de cacau, manteiga
anidra, cacau em pé desengordurado, emulsionante: lecitina de soja), xarope de glicose, gordura de coco totalmente hidrogenada, proteina do leite, espessantes: alginato de s¢dio, farinha
de guar; estabilizador: fosfato dipotdssico, exirato de café, sal de mesa. Pode conter vestigios de gliten, ovo, mostarda, aipo e frutos de casca rija. Preparacéo: Adicione 100 ml de dgua
fria até & marca de 6 cm no saco, bata bem até a mistura ficar firme. Pode ser utilizada mais dgua, se necessério.

(SI) Cokoladni mus

Sestavine: Sladkor, mogno razmasceni kakav v prahu 12 %, posneto mleko v prahu, modificiran skrob, temna éokolada 7 % (sladkor, kakavova masa, kakavovo maslo, brezvodno maslo,
nizkomaseobni kakav v prahu, emulgator: sejin lecitin), glukozni sirup, popolnoma hidrogenirana kokosova maseoba, mleéne beljakovine, zgoscevalci: natrijev alginat, gumi guar; stabilizator:
kalijev difosfat, kavni ekstrakt, jedilna sol. Lahko vsebuje sledi glutena, jaje, goréice, zelene in oresékov. Priprava: Nalifte 100 ml hladne vode do oznake 6 cm neposredno v vrecko, dobro stepite,
dokler zmes ne postane &vrsta. Uporabite lahko tudi vec vode.
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Nef filing weight/Netiofiillgewicht/Poids net/ Peso netio di riempimento,/ Netio vulgewicht/ Peso nefo de
lenado,” Masa wypetnienia netio,/ Cisié hmonost néplng,/ Greutatea neid de umplere/ Nettd ©lidismeg,/
sara Herro Hanosrens,/ Netto fyldningsvaegt/ Netioiéytidpaino,/ Netto fyliveki/ Netiofylinadsvikt/ Peso liquido
de enchimento,/ Nefo teza polnjenja

Added water/Wasserzugabe,/Eau ajoutée/ Aggiunia di acqua,/ Toevoeging van water/ Adicién de agua/
Dodatek wody,/ Pridavek vody,/” Adaos de apd,/ Viz hozzéadasa,/ Honcears som / Tilsseining af vand/
Veden liséiéminen/ Tilseining av vann/ Tillsats av vatten,/ Adigdo de égua,/ Dodajanje vode

Ready quantity/Ferige Menge,/Poids tofal / Quantita finita,/ Algewerkie hoeveelheid/ Cantidad acabada/
Zakoriczona iloé¢/ Hotové mnozsivi/ Cantitate finitc/ Kész mennyiség,/ lorosa kinskicrs / Feerdig maengde,/
Valmis maare,/ Ferdig mengde/ Férdig kvantitet/ Quantidade acabada,/ Konéna kdlicina

Average nutritional values per 100 g dried product/Durchschnitiliche Néahrwerte pro 100 g Tro-
ckenprodukt/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nufrizionali medi per 100
g di prodotto secco/ Gemiddelde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nutriciona-
les medios por 100 g de producto seco/ Srednie wartoéci odzywcze na 100 g suchego produkiu/
Promémé vyzivové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutrifionale medii per 100 g produs
uscat/ Atlagos tapértékek 100 g szaraz termékre vetitve,/ Cepenpia noxuena uinnicts Ha 100 r cyxoro
nponykry / Gennemsniflige neeringsveerdier pr. 100 g tert produki/ Keskimédrdiset ravintoarvot
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnitilig naeringsverdi per 100 g tert produki/ Genomsnitiliga
néringsvarden per 100 g torr produki/ Valores nufricionais médios por 100 g de produto seco/
Povprecne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Energy | Brennwert| Energétique | Energial Energie | Energia | Energial Energie | Energie | Energi-
al enepris |Energil Energial Energil Energi | Energia | Energija

Fat/Fett/Lipides/Grasso/ Vet/ Grasa/ Ttuszcz/ Tuk/ Grasime/ Fat/ XXup./ Fedt/ Fat/ Fett/
Fett/ Gordura/ Maséoba

- of which saturated fatty acids/davon geséttigte Fettséuren/dont acides gras/di cui acidi grassi
saturi/ waarvan verzadigde vetzuren/ de los cuales dcidos grasos saturados/ w tym nasycone
kwasy tuszczowe/ z foho nasycené masiné kyseliny/ din care acizi grasi saturati/ ebbdl telitett
zsirsavak /3 wux nacuuennx xprnx kuenot / heraf maettede fedtsyrer/ joista tyydytyneitd rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav métiade fettsyror/ dos quais écidos gordos saturados/ od
fega nasicene mascobne kisline

Carbohydrates/Kohlenhydrate/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Weglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrati/ Szénhidratok/ Byrnesoau/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati

- of which sugar/davon Zucker/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azicar/
iego cukier/ z toho cukr/ zahdr din acesta/ ebbdl cukor/ s usoro uykpy / heraf sukker/ siitd sokeri/
derav sukker/ dérav socker/ do mesmo acicar/ od tega sladkor

Fibre/Ballaststoffe/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/
Btonnik pokarmowy/ Vldknina/ Fibre dietetice/ Elelmi rostok/ Xapuosi sonokna / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Protein/Eiweiss/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteina / Biatko/ Protein/ Proteine /Protein /
Binok / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteina/ Proteini

Salt/Salz/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sél /SGl /Sare /S6 / Cinb/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol

Best before end/Mindestens haltbar bis Ende,/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibit
mente entro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine inainte de sfarsitul lui/ Legjobb a kévetkezd hénap vége elétt / Kpaue o inus / Bedst
inden udgangen af/ Parasta ennen/ Best fer uigangen av/ Bést fére slutet av/ Melhor antes do final de/
Najbolie pred koncem

5 years/Jahre/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxie / &r/ vuotta / &r/ &r/

anos/ let
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