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TECHNICAL DATA

- Semolina pudding with fruit

= GrieBspeise mit Frichten HU- Grizes desszert gyimslcsokkel

= Semoule au lait et aux fruits U« Lecepr i3 maHHoIO kpynoto Ta GpykTamu

, o :
- Semolino con frutta Semuliedessert med frugt

n Griesmeel met vruchten " Mannavanukas hedelmilld
s Crema de sémola con frutas " Semulegrynsgrat med frukt
" Grysik z owocami ¥ Mannagrynsdessert med frukter
es Krupicowy dezert s ovocem T Sobremesa de sémola com frutas
o Budinca de gris cu fructe " Mlecni zdrob s sadjem

Art-Code: 30505006 HS-Code: 04022919

EAN Code: 4015753505067 CoO: DE

e 100g

(EN) Semolina pudding with fruit

Ingredients: Whole milk powder, fruit mix in variable proportions by weight 24 % (sugar, dried pineapple, dried cranberries, dried papaya, dried mango, banana chips, coconut oil, sunflower oil,
flavoring, acidifier: citric acid), soft wheat semolina 21 %, starch, modified starch, sugar, natural flavoring, cinnamon. May contain traces of soy, mustard, celery, egg and nuts.

Preparation: Pour boiling water up fo 8 cm on the scale (250 ml) direcily into the bag, stir carefully, close the bag and leave to infuse for 5 minutes.

(DE) GrieBspeise mit Friichten

Zutaten: Vollmilchpulver, Frichtemischung in veréinderlichen Gewichtsanteilen 24 % (Zucker, getrocknete Ananas, getrocknete Cranberries, getrocknete Papaya, getrocknete Mango, Bananenchips,
Kokosnussél, Sonnenblumensl, Aroma, Séuerungsmittel: Zitronenscure), WeichweizengrieB 21 %, Starke, modifizierte Starke, Zucker, natirliches Aroma, Zimt. Kann Spuren von Soja, Senf, Sellerie,
Ei und Schalenfriichten enthalten. Zubereitung: Kochendes Wasser bis zu 8 cm auf der Skala (250 ml) direkt in den Beutel gieBen, sorgféltig umrihren, Beutel verschliePen und 5 Min. ziehen lassen.

(FR) Semoule au lait et aux fruits

Ingrédients: Lait entier en poudre, mélange de fruits en proportions variables 24 % (sucre, ananas séché, canneberges séchées, papaye séchée, mangue séchée, chips de banane, huile de coco,
huile de tournesol, aréme, acidifiant : acide citrique), semoule de blé tendre 21 %, amidon, amidon modifi¢, sucre, aréme naturel, cannelle. Peut contenir des fraces de soja, moutarde, céleri,
ceuf et fruits & coque. Préparation: Verser 250 ml d'eau bouillante jusqu'a 8 cm sur I'échelle directement dans le sachet, bien remuer, refermer le sachet et laisser reposer 5 minutes.

(IT) Semolino con frutta

Ingredienti: Latte intero in polvere, mix di frutta in proporzioni variabili 24 % (zucchero, ananas essiccato, mirfilli rossi essiccati, papaya essiccata, mango essiccato, chips di banana, olio di cocco,
olio di girasole, aroma, acidificante: acido citrico), semolino di grano tenero 21 %, amido, amido modificato, zucchero, aroma naturale, cannella. Pus contenere tracce di soia, senape, sedano,
vova e frutta a guscio. Preparazione: Versare 250 ml di acqua bollente fino a 8 cm sulla scala direttamente nella busta, mescolare bene, chivdere la busta e lasciare riposare 5 minuti

(NL) Griesmeel met vruchten

Ingrediénten: \ollemelkpoeder, viuchtenmix in variabele verhoudingen 24 % (suiker, gedroogde ananas, gedroogde cranberry's, gedroogde papaija, gedroogde mango, bananenchips, kokosolie,
zonnebloemolie, aroma, zuurteregelaar: citroenzuur), tarwegriesmeel 21 %, zetmeel, gemodificeerd zetmeel, suiker, natuurlijk aroma, kaneel. Kan sporen bevatten van soja, mosterd, selderij, ei
en noten. Bereiding: Giet 250 ml kokend water tot 8 cm op de schaal direct in de zak, roer goed, sluit de zak en laat 5 minuten staan.

(ES) Crema de sémola con frutas

Ingredientes: Leche entera en polvo, mezcla de frutas en proporciones variables 24 % (azicar, pifia deshidratada, ardndanos deshidratados, papaya deshidratada, mango deshidratado, chips de
platano, aceite de coco, aceite de girasol, aroma, acidulante: dcido citrico), sémola de trigo blando 21 %, almidén, almidén modificado, azicar, aroma natural, canela. Puede contener trazas de
soja, mostaza, apio, huevo y frutos secos. Preparacién: Verter 250 ml de agua hirviendo hasta los 8 cm de la escala directamente en la bolsa, remover bien, cerrar la bolsa y dejar reposar
durante 5 minufos.

(PL) Grysik z owocami

Sktadniki: Mleko pefne w proszku, mieszanka owocéw w zmiennych proporcjach 24 % (cukier, suszony ananas, suszona zurawina, suszona papaia, suszone mango, chipsy bananowe, olej ko-
kosowy, olej stonecznikowy, aromat, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy), kasza manna z miekkiej pszenicy 21 %, skrobia, skrobia modyfikowana, cukier, naturalny aromat, cynamon. Moze
zawiera¢ sladowe ilosci soi, gorezycy, selerq, jajek i orzechéw. Przygotowanie: Wia¢ 250 ml wrzqcej wody do poziomu 8 cm w skali, wymiesza¢, zamkngé torebke i odstawi¢ na 5 minut.
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(CS) Krupicovy dezert s ovocem

SloZeni: Plnotucné mléko v prasku, ovocnd smés v proménlivych podilech 24 % {cukr, suseny ananas, susené brusinky, susend papdia, susené mango, bandnové chipsy, kokosovy olej, slunecnicovy
olej, aroma, reguldtor kyselosti: kyselina citronovd), krupice z pSenice mékké 21 %, skrob, modifikovany skrob, cukr, pirodni aroma, skofice. Mize obsahovat stopy séji, hoféice, celeru, vajec a
orech. Pfiprava: Nalite 250 ml vrouci vody po zna¢ku 8 cm piimo do sacku, dobfe promichejte. Séeek uzavrete a nechte 5 minut odstét.

(RO) Budinca de gris cu fructe

Ingrediente: Lapte praf infegral, amestec de fructe in proporfii variabile de greutate 24 % (zahdr, ananas uscat, merisoare uscate, papaya uscatd, mango uscat, chipsuri de banane, ulei de cocos,
ulei de floarea-soarelui, aromd, acidifiant: acid citric), gris din gréu moale 21 %, amidon, amidon modificat, zahdr, aroma naturald, scorfisoard. Poate confine urme de soia, mustar, teling,
oud si nuci. Preparare: Tumnafi apd clocotitd pand la marcajul de 8 cm de pe gradatie (250 ml) direct in pachet, amestecati cu grij&, inchidefi pachetul si lasati sa se infuzeze timp de 5 minute

(HU) Grizes desszert gyimélcsskkel

Osszetevék: Telies tejpor, gyumolcskeverék valtozé ardnyban 24 % (cukor, széritott anandsz, szdritott vorss &fonya, széritott papaja, szdritott mangé, bandnchips, kékuszolaj, napraforgéolaj, aroma,
savanyUsdgot szabdlyozé anyag: citromsav), puhabizadara 21 %, keményité, médositott keményitd, cukor, természetes aroma, fahéj. Nyomokban tartalmazhat széjat, mustart, zellert, tojast és
disféléket. Elkészités: Ontson 250 ml forr vizet a tasakba a 8 cm-es jelzésig, keverje 6ssze alaposan. Zéria le a tasakot, és hagyja dlini 5 percig.

(UK) Oecepr is maHHolo kpynoio Ta ppyKTammn

IHrpepienT: [0BHOMONOUHMIT NOPOLLOK, CyMill GPYKTIB y 3MmiHHIX nponopLisx 24 % (Lykop, CyLIeHWM  QHAHAC, CyLUEHA XYPABIMHA, CyLUEHA NANQs, CYLUEHU MAHTO, GAHAHOBI YiNcK, KOKOCOBA
ONist, COHALUHMKOBA OJ1isi, APOMATU3ATOP, PEryASTOP KUCAOTHOCTI: IMMOHHA KMCOTA), NLUEHMYHA MAHHA KpyRa 21 %, Kpoxmans, MogudIKOBAHI KPOXMAb, LyKOP, HATYPAbHUI apOMaT13aTop,
kopuus. Moxe micTitit crigu €oi, ripumu, cenepwm, sieus i ropixis. Mpurotysanus: Honaiite 250 mn kvn'a4eHol Bogu A0 NO3HAUKM 8 CM y NAKET, peTensHo nepemilaiite. 3akpuitte naker i
[QITE HOCTOSTUCS 5 XBUMMH.

(DA) Semuljedessert med frugt

Ingredienser: Fuldmaelkspulver, frugtblanding i varierende forhold 24 % (sukker, terret ananas, terrede tranebaer, terret papaya, terret mango, bananchips, kokosolie, solsikkeolie, aroma, surhedsre-
gulerende middel: citronsyre), bledt hvedemel 21 %, stivelse, modificeret stivelse, sukker, naturlig aroma, kanel. Kan indeholde spor of soja, sennep, selleri, &g og nedder.

Tilberedning: Hzeld 250 ml kogende vand op fil 8 cm pé skalaen i posen, rer grundigt rundt. Luk posen, og lad den traekke i 5 minutter.

(FI) Mannavanukas hedelmilla

Ainekset: Taysmaitojauhe, hedelméasekoitus  vaihtelevassa  suhteessa 24 % (sokeri, kuivattu ananas,  kuivattu  karpalo,  kuivattu  papaija,  kuivattu  mango, banaanilastut,
kookossliy,  auringonkukkasliy,  aromi,  hoppamuudensaditaine:  sitruunchappo),  pehmeé&  vehndjauhomanna 21 %, tgrkkelys,  muunneltu  tarkkelys,  sokeri,
luonnollinen aromi, kaneli. Saattaa siséiliaé jaamia soijasta, sinapista, selleristd, munasta ja péhkindistéd. Valmistus: Kaada 250 ml kiehuvaa vettd pussin 8 cm merkkiin asti, sekoita huolellisesfi.
Sulie pussi ja anna hautua 5 minuuttia.

(NO) Semulegrynsgret med frukt

Ingredienser: Helmelkpulver, frukiblanding i varierende mengder 24 % (sukker, torket ananas, terkede franebaer, terket papaya, terket mango, bananchips, kokosolie, solsikkeolie, aroma, surhetsregu-
lerende middel: sitronsyre), mykt hvetemelsemulegryn 21 %, stivelse, modifisert stivelse, sukker, naturlig aroma, kanel. Kan inneholde spor av soya, sennep, selleri, egg og netter. Tilberedning:
Hell 250 ml kokende vann opp til 8 cm pé skalaen i posen, rer godt rundt. Lukk posen, og la sté i 5 minutter.

(SV) Mannagrynsdessert med frukter

Ingredienser: Helmjslkspulver, frukiblandning i varierande proportioner 24 % (socker, torkad ananas, torkade tranbér, torkad papaya, forkad mango, bananchips, kokesolia, solrosolia, arom, surhefs-
reglerande medel: citronsyra), mjukt vetesemulegryn 21 %, starkelse, modifierad starkelse, socker, naturlig arom, kanel. Kan innehdlla spér av soja, senap, selleri, &gg och nétter.

Tillagning: Hall 250 ml kokande vatten upp fill 8 cm pa skalan i pé&sen, rér om noggrant. Férslut pésen och &t std i 5 minuter.

(PT) Sobremesa de sémola com frutas

Ingredientes: Leite em p6 integral, mistura de frutas em proporcées varidveis 24 % (actcar, anands seco, arandos secos, papaia seca, manga seca, chips de banana, éleo de coco, éleo de girassol,
aroma, acidificante: dcido citrico), sémola de trigo mole 21 %, amido, amido modificado, agicar, aroma natural, canela. Pode conter vestigios de soja, mostarda, aipo, ovo e frutos de casca
rija. Preparacéo: Adicione 250 ml de dgua a ferver até & marca de 8 cm no saco, mexa bem. Feche o saco e deixe repousar durante 5 minutos.

(S1) Mleéni zdrob s sadjem

Sestavine: Polnomasino mleko v prahu, sadna mesanica v spremenliivih razmerjih 24 % (sladkor, susen ananas, susene brusnice, susena papaija, suseni mango, bananin ¢ips, kokosovo olie, son&ni¢no
olje, aroma, kislinski regulator: citronska kislina), pSeniéni zdrob 21 %, skrob, modificiran gkrob, sladkor, naravna aroma, cimet. Lahko vsebuje sledi soje, goréice, zelene, jajc in oresckov.
Priprava: Nalife 250 ml vrele vode do oznake 8 cm neposredno v vreeko, dobro premesaite. Zaprite vre¢ko in pustite stati 5 minut.
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Nef filing weight/Netiofiillgewicht/Poids net/ Peso netio di riempimento,/ Netio vulgewicht/ Peso nefo de
lenado,” Masa wypetnienia netio,/ Cisié hmonost néplng,/ Greutatea neid de umplere/ Nettd ©lidismeg,/
sara Herro Hanosrens,/ Netto fyldningsvaegt/ Netioiéytidpaino,/ Netto fyliveki/ Netiofylinadsvikt/ Peso liquido
de enchimento,/ Nefo teza polnjenja

Added water/Wasserzugabe,/Eau ajoutée/ Aggiunia di acqua,/ Toevoeging van water/ Adicién de agua/
Dodatek wody,/ Pridavek vody,/” Adaos de apd,/ Viz hozzéadasa,/ Honcears som / Tilsseining af vand/
Veden liséiéminen/ Tilseining av vann/ Tillsats av vatten,/ Adigdo de égua,/ Dodajanje vode

Ready quantity/Ferige Menge,/Poids tofal / Quantita finita,/ Algewerkie hoeveelheid/ Cantidad acabada/
Zakoriczona iloé¢/ Hotové mnozsivi/ Cantitate finitc/ Kész mennyiség,/ lorosa kinskicrs / Feerdig maengde,/
Valmis maare,/ Ferdig mengde/ Férdig kvantitet/ Quantidade acabada,/ Konéna kdlicina

Average nutritional values per 100 g dried product/Durchschnitiliche Néahrwerte pro 100 g Tro-
ckenprodukt/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nufrizionali medi per 100
g di prodotto secco/ Gemiddelde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nutriciona-
les medios por 100 g de producto seco/ Srednie wartoéci odzywcze na 100 g suchego produkiu/
Promémé vyzivové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutrifionale medii per 100 g produs
uscat/ Atlagos tapértékek 100 g szaraz termékre vetitve,/ Cepenpia noxuena uinnicts Ha 100 r cyxoro
nponykry / Gennemsniflige neeringsveerdier pr. 100 g tert produki/ Keskimédrdiset ravintoarvot
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnitilig naeringsverdi per 100 g tert produki/ Genomsnitiliga
néringsvarden per 100 g torr produki/ Valores nufricionais médios por 100 g de produto seco/
Povprecne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Energy | Brennwert| Energétique | Energial Energie | Energia | Energial Energie | Energie | Energi-
al enepris |Energil Energial Energil Energi | Energia | Energija

Fat/Fett/Lipides/Grasso/ Vet/ Grasa/ Ttuszcz/ Tuk/ Grasime/ Fat/ XXup./ Fedt/ Fat/ Fett/
Fett/ Gordura/ Maséoba

- of which saturated fatty acids/davon geséttigte Fettséuren/dont acides gras/di cui acidi grassi
saturi/ waarvan verzadigde vetzuren/ de los cuales dcidos grasos saturados/ w tym nasycone
kwasy tuszczowe/ z foho nasycené masiné kyseliny/ din care acizi grasi saturati/ ebbdl telitett
zsirsavak /3 wux nacuuennx xprnx kuenot / heraf maettede fedtsyrer/ joista tyydytyneitd rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav métiade fettsyror/ dos quais écidos gordos saturados/ od
fega nasicene mascobne kisline

Carbohydrates/Kohlenhydrate/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Weglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrati/ Szénhidratok/ Byrnesoau/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati

- of which sugar/davon Zucker/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azicar/
iego cukier/ z toho cukr/ zahdr din acesta/ ebbdl cukor/ s usoro uykpy / heraf sukker/ siitd sokeri/
derav sukker/ dérav socker/ do mesmo acicar/ od tega sladkor

Fibre/Ballaststoffe/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/
Btonnik pokarmowy/ Vldknina/ Fibre dietetice/ Elelmi rostok/ Xapuosi sonokna / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Protein/Eiweiss/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteina / Biatko/ Protein/ Proteine /Protein /
Binok / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteina/ Proteini

Salt/Salz/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sél /SGl /Sare /S6 / Cinb/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol

Best before end/Mindestens haltbar bis Ende,/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibit
mente entro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine inainte de sfarsitul lui/ Legjobb a kévetkezd hénap vége elétt / Kpaue o inus / Bedst
inden udgangen af/ Parasta ennen/ Best fer uigangen av/ Bést fére slutet av/ Melhor antes do final de/
Najbolie pred koncem

5 years/Jahre/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxie / &r/ vuotta / &r/ &r/

anos/ let
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