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(EN) Summit Coffee

A blend of Brazil and Uganda coffee, smooth, bold and rich in intensity. The coffee profile balances characteristics typically associated with both origins, with notes of chocolate, caramel and  lighter
nut and cherry tones. The result is a balanced espresso with moderate sweetness and mild fruit acidity.
Taste notes: soft milk chocolate, caramel, peach, raisin, floral

(DE) Summit Kaffee

Eine Mischung aus Kaffee aus Brasilien und Uganda - mild, kréftig und von intensiver Note. Das Geschmacksprofil vereint die typischen Eigenschaften beider Herkunftslénder mit Noten von Schoko-
lade, Karamell sowie leichteren Nuss- und Kirscharomen. Das Ergebnis ist ein ausgewogener Espresso mit moderater StBe und milder fruchtiger Séiure.

Geschmacksnoten: milde Milchschokolade, Karamell, Pfirsich, Rosinen, blumig

(FR) Café Summit

Un mélange de cafés du Brésil et d'Ouganda, doux, corsé et d'une grande intensité. Le profil de ce café allie harmonieusement les caractéristiques typiques de ces deux origines, avec des notes de
chocolat, de caramel et des nuances plus légéres de noisette et de cerise. Il en résulte un espresso équilibré, doté d'une douceur modérée et d'une légere acidité fruitée.

Notes de dégustation : chocolat au lait doux, caramel, péche, raisin sec, notes florales

(IT) Caffé Summit
Una miscela di caffé brasiliano e ugandese, morbida, corposa e ricca di infensitér. |l profilo aromatico bilancia le caratterisfiche tipiche di entrambe le origini, con note di cioccolato, caramello e lievi
sentori di frutta secca e ciliegia. Il risultato & un espresso equilibrato, con una dolcezza moderata e una delicata acidite fruttata.

Note aromatiche: ci lato al latte deli , car llo, pesca, uva passq, sentori floreali

(NL) Summit Koffie

Een melange van koffie uit Brazilié en Oeganda: zacht, krachtig en intens. Het koffieprofiel biedt een evenwichtige combinatie van kenmerken die typisch zijn voor beide herkomstlanden, met tonen
van chocolade, karamel en lichtere accenten van noten en kersen. Het resultaat is een evenwichtige espresso met een gematigde zoetheid en een milde fruitige zuurgraad.

Smaaktonen: zachte melkchocolade, karamel, perzik, rozijnen, bloemig

(ES) Café Summit

Una mezcla de café de Brasily Uganda, suave, con cardcter y de gran intensidad. El perfil del café combina las caracteristicas tipicas de ambos origenes, con notas de chocolate, caramelo y ligeros
toques de frutos secos y cereza. El resultado es un espresso equilibrado, con un dulzor moderado y una suave acidez frutal.

Notas de cata: chocolate con leche suave, caramelo, melocotén, pasas, floral

(PL) Kawa Summit

Uma mistura de café do Brasil e do Uganda, suave, encorpado e de grande intensidade. O perfil do café equilibra as caracteristicas fipicamente associadas a ambas as origens, com notas de
chocolate, caramelo e toques mais leves de nozes e cereja. O resultado é um espresso equilibrado, com dogura moderada e uma suave acidez frutada.

Notas de degustacéo: chocolate de leite suave, caramelo, péssego, passas, floral
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(CS) Summitova kava

Smés kavy z Brazilie a Ugandy, jemnd, vyraznd a s bohatou intenzitou. Chufovy profil této kavy vyvazuje charakteristické rysy typické pro oba pivodnf regiony a nabizf tény éokolady, karamelu a
jemné&jsi ofechové a fresiiové nuance. Wsledkem je vyvazené espresso s mirnou sladkost a jemnou ovocnou kyselinkou.

Chutové tény: jemnd mléénd éokoldda, karamel, broskev, rozinky, kvétinové tény

(RO) Cafea Summit

Un amestec de cafea din Brazilia si Uganda, fin, puternic si cu o intensitate bogatd. Profilul cafelei echilibreaza caracteristicile tipice ambelor origini, cu note de ciocolatd, caramel si accente mai
usoare de nuci si cirese. Rezultatul este un espresso echilibrat, cu o dulceatd moderatd si o aciditate fructatd usoara.

Note gustative: ciocolatd cu lapte fing, caramel, piersicd, stafide, note florale

(HU) Summit Coffee

Braziliai s ugandai kévék keveréke, lagy, karakteres és gazdag izvilégu. A kévé izprofilia kiegyenstlyozza a két szarmazdsi helyre jellemz4 tulajdonsagokat, csokolédé-, karamell-, valamint enyhébb
dio- és cseresznye-jegyekkel. Az eredmény egy kiegyensilyozott eszpresszo, mérsékelt édességgel és enyhe gyimélesss savassaggal.

I1zjegyek: lagy tejcsokoladé, karamell, 8szibarack, mazsola, virdgos

(UK) Kasa Summit

Cymiw kaw 3 Bpasunii Ta Yraxau, m'ska, Hacuyewa Ta iteHcnsHa. Cmakosui npodinb KK rAPMOHINHO NOEAHYE XAPAKTEPHI PUCH OBOX PETIOHIB MOXOMKEHHS, 3 HOTKAMM LIOKONGAY, KAPAMEN Ta
NErKMMM BILTIHKAMM TOPIXIB | BULIHI. Y pe3ynsTaTi BUXoauTs 36a1aHCOBAHMI ECIPECO 3 MOMIPHOIO COMOAKICTIO T M'AKOIO GPYKTOBOIO KMCIIMHKOIO.

CMaKOBI HOTKM: M’SIKUI1 MONIOYHUIA LLOKONAA, KAPAMETb, NEPCUK, POA3UHKM, KBITKOBI HOTKMN

(DA) Summit Kaffe

En blanding aof kaffe fra Brasilien og Uganda, der er bled, fyldig og intens. Kaffeprofilen skaber en balance mellem de karakteristika, der typisk kendetegner begge oprindelseslande, med noter of
chokolade, karamel samt lettere toner af nedder og kirsebaer. Resultatet er en afbalanceret espresso med moderat sedme og en mild frugsyre.

Smagsnoter: blad mzelkechokolade, karamel, fersken, rosiner, blomsteragtig

(FI) Summit Coffee

Brasilian jo Ugandan kahvien sekoitus, pehmed, téyteldinen ja voimakas. Kahvin makuprofiili yhdistéa molempien alkuperémaiden tyypilliset ominaisuudet, ja siing on suklaan, karamellin seké kevyem-
pien péhking- ja kirsikkasévyjen vivahteita. Tuloksena on tasapainoinen espresso, jossa on kohtuullista makeutta ja mietoa hedelméisté hapokkuutta.

Makuominaisuudet: pehmeé maitosuklaa, karamelli, persikka, rusina, kukkainen

(NO) Summit Kaffe

En blanding av kaffe fra Brasil og Uganda, myk, fyldig og med stor intensitet. Kaffeprofilen balanserer egenskaper som typisk knyttes fil begge opprinnelsesstedene, med innslag av sjokolade, karamell
og lettere toner av natter og kirsebaer. Resultatet er en balansert espresso med moderat sedme og mild fruktig syrlighet.

Smakskarakteristikk: mild melkesjokolade, karamell, fersken, rosiner, blomster

(SV) Summit Coffee

En blandning av kaffe frén Brasilien och Uganda — mjuk, kraftfull och med stor intensitet. Kaffets smakprofil balanserar de egenskaper som vanligtvis férknippas med bada ursprungslénderna, med
inslag av choklad, karamell samt I&ttare toner av nétter och kérsbar. Resultatet ér en balanserad espresso med mattlig sétma och mild fruktig syrlighet.

Smakbeskrivning: mjuk mjélkchoklad, karamell, persika, russin, blommig

(PT) Café Summit

Uma mistura de café do Brasil e do Uganda, suave, encorpado e de grande intensidade. O perfil do café equilibra as caracteristicas fipicamente associadas a ambas as origens, com notas de
chocolate, caramelo e toques mais leves de nozes e cereja. O resultado é um espresso equilibrado, com dogura moderada e uma suave acidez frutada.

Notas de degustacéo: chocolate de leite suave, caramelo, péssego, passas, floral

(SI) Kava Summit

Mesanica brazilske in ugandske kave, gladka, izrazita in infenzivna. Okus kave zdruzuje znagilnost, ki so tipicne za obe porekl, z notami €okolade, karamele ter neznejsimi odtenki oresckov in ceseni.
Rezultat je uravnotezen espresso z zmemo sladkostjo in blago sadno kislino.

Okusne note: nezna mleéna éokolada, karamela, breskev, rozine, cvetliéne note
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Nef filing weight/Netiofiillgewicht/Poids net/ Peso netio di riempimento,/ Netio vulgewicht/ Peso nefo de
lenado,” Masa wypetnienia netio,/ Cisié hmonost néplng,/ Greutatea neid de umplere/ Nettd ©lidismeg,/
sara Herro Hanosrenrs,/ Netto fyldningsvaegt/ Netioiéytidpaino,/ Netto fyliveki/ Netiofylinadsvikt/ Peso liquido
de enchimento,/ Nefo teza polnjenja

Added water/Wasserzugabe,/Eau ajoutée/ Aggiunia di acqua,/ Toevoeging van water/ Adicién de agua/
Dodatek wody,/ Pridavek vody,/ Adaos de apa,/ Viz hozzéadasa,/ Honcears som / Tilsseining af vand/
Veden liséiéminen/ Tilseining av vann/ Tillsats av vatten,/ Adigdo de égua,/ Dodajanje vode

Ready quantity/Ferige Menge,/Poids tofal / Quantitas finita,/ Algewerkie hoeveelheid/ Cantidad acabada/
Zakoriczona iloé¢/ Hotové mnozsivi/ Cantitate finitc/ Kész mennyiség,/ lorosa inskicrs / Feerdig maengde,/
Valmis maare,/ Ferdig mengde/ Férdig kvantitet/ Quantidade acabada,/ Konéna kdlicina

Average nufritional values per 100 g dried product/Durchschnittliche Néhrwerte pro 100 g Tro-
ckenprodukt/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nufrizionali medi per 100
g di prodotto secco/ Gemiddelde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nutriciona-
les medios por 100 g de producto seco/ Srednie wartoéci odzywceze na 100 g suchego produkiu/
Promémé vyzivové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutrifionale medii per 100 g produs
uscat/ Atlagos tapértékek 100 g szaraz termékre vetitve,/ Cepenpia noxuena uinnicts Ha 100 r cyxoro
nponykty / Gennemsnitlige naeringsveerdier pr. 100 g fert produki/ Keskimddrdiset ravintoarvot
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnittlig naeringsverdi per 100 g fert produki/ Genomsnittliga
néringsvarden per 100 g torr produki/ Valores nufricionais médios por 100 g de produto seco/
Povprecne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Best before end/Mindestens haltbar bis Ende,/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibik
mente enfro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine inainte de sfarsitul lui/ Llegjobb a kévetkez hénap vége elétt / Koawe no kinua /
Bedst inden udgangen af/ Parasia ennen/ Best fer uigangen av,/ Bést ére slutet av/ Melhor antes do final

de/ Najbolie pred koncem

2 years/Jahre/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxis / &r/ vuotta / &r/ ar/

anos/ let
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